CUCINA

DE LA I:OI:\’GE

SAINT SYLVESTR
2024

AMUSE BOUCHE
OLIVES ALL'ASCOLANA

CREVETTE EN TEMPURA
mayonnaise au paprika

FOCACCIA A LA STRACCIATELLA
citron et truffe noire

PROSCIUTTO DI PARMA
et pickles de legumes

POUR COMMENCER

BAO BUN D'AGCNEAU
guacamole et oignon mariné

CARPACCIO DE DAURADE
tomates confites, pignons de pin et basilic

ARTICHAUTS A LA ROMAINE

A SUIVRE

RISOTTO AUX CEPES
ET A LA TRUFFE NOIRE
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BOEUF BRAISE AU BAROLO

et ecrase de pommes de terre

DOUCEUR
PANDORO DELLE FESTE

creme au mascarpone et fruits d'hiver

COUPE DE SPUMANTE
FRANCIACORTA

95€ PAR PERSONNE
) HORS BOISSONS
RESERVATIONS +33 (0)6 77 55 84 28
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